
Menu degustacion´`’ ´`’
Bienvenida 

- Vermú casero, a elegir entre sabores cítricos, floral, frutos rojos, canela o amargo. 
 

 Inicio 
Comida 
- Croqueta de jamón ibérico (2 ud) 
- Surtido de quesos con frutos secos y pasas. 
- Patatas bravas con emulsión de ajo negro. 
 	  
Bebida 
- Cóctel de cava ahumado, cerveza, refresco o copa de vino. 
 

SEGUNDO
 Comida a elegir entre
- Bao de pulled pork con barbacoa coreana y cebollita frita. 
- Carrillera con mole negro y arroz. 
- Arroz thai con verduritas y sésamo. 
 
Bebida 
- Cóctel maridaje elaborado con shurb de fruta de la pasión y espuma de cítricos. 
 

MOMENTO POSTRE 
Comida 
- Coulant de chocolate fundido con helado de chocolate blanco. 
 
Bebida 
- 1 Cóctel de autor a elegir de toda la carta. 

60€

Precio 
por persona


